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Notre cake au bon goût de miel et d’épices. Ce subtil mélange 
lui confère une saveur unique.

  Complet Concentré Cake aux Ēpices

 Un cake sup
er 

mœlllleeeux !!!

des arômes 
développés 

Concentré 
Cake aux Ēpices

Préparation pour cake

Carton de 5 kg

Réf. 15167.07

COMPLET Concentré Cake aux épices                1 000 g
Farine de froment                                                  1 000 g

Eau                                                                        300 g
Miel                                                                 1 000 g

1. Mélanger tous les ingrédients dans la cuve du batteur-
mélangeur pendant 1 min en 1ère vitesse, 3 min en 2ème vitesse 
et un court moment (30 secondes) en 3ème vitesse. 

2. Remplir un bac à génoise 40 x 60.

3. Cuisson : 150 - 160°C pendant 50 min.

Conseil de mise en œuvre
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Huile                                                                        400 g
Œufs                                                                        600 g

Recette

c’est prêt !
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Notre passion, le savoir-faire ! COMPLET


