Préparation pour sauce a froid
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Sac de 10 kg

Réf. 20230.01

Recette

Conseil de mise en ceuvre .

COMPLET Béchamona

Mélanger les ingrédients au batteur mélangeur jusqu'a
I'obtention d’une sauce lisse.

Supporte la surgélation et la cuisson.

c'est prét !
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www.complet.fr

COMPLET - Rue Nationale - Puits Simon 3 - F-57600 FORBACH
Tél. : +33 (0)3 87 87 63 38 - contact@complet.fr

gustative pour des moments savoureux !
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Notre passion, le savoir-faire !

Document non contractuel - sous réserve d'erreurs typographiques - produit réservé exclusivement & un usage professionnel
Suggestion de présentation - ne pas jeter sur la voie publique - V042022

Une base de sauce pour vos gratins, lasagnes et produits
traiteurs. Au menu : facilité de mise en ceuvre et qualité
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