
Zoom sur
Cette préparation onctueuse et lisse, parfaite pour garnir 
aussi bien vos chinois que vos éclairs, millefeuilles, etc. Vous 
pouvez également la personnaliser en y ajoutant un peu 
d’alcool* (Grand Marnier, eau de vie, etc.).

 Préparation pour garniture pâtissière à froid

Sac de 10 kg

Réf. 10573.42

GAMIP Crémafroid                                                                            350  g

Eau                                                                         1 000 g

Mélanger les ingrédients dans la cuve du batteur-mélangeur, 
3 min environ à grande vitesse, jusqu’à obtention d’une 
crème lisse.
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Notre passion, le savoir-faire !

Gamip 
Crémafroid

COMPLET

Supporte la congélation et la cuisson.

Gamip Crémafroid

Un glaçage fondant

Une crème aux 
notes vanillées


