Préparation pour créme patissiére a froid.
Contient de la matiere grasse végétale.

Sac de 10 kg

Reéf. 23006.03

o

vos entremets, tropéziennes, blches... et ravira les
consommateurs par sa légérete.

Pwd‘;to La Crémous’line. Aromatisée ou nature, elle agrémentera

Conseil de mise en ceuvre

GAMIP Crémous’line

Eau froide (environ 6 a 8 °C) ou lait

Mélanger Gamip Crémous’line et I'eau froide ou le lait dans
la cuve du batteur mélangeur a I'aide d’un fouet pendant 5
min a grande vitesse.

c'est prét !
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